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Optische Trubungsmesstechnik fur den Brauprozess

Der zielgerichtete Einsatz geeigneter
Triibungsmesstechnik erh6ht die Prozesssicherheit,
minimiert den Ressourceneinsatz und eréffnet Potenziale
flir Kostenoptimierungen. Dabei bleibt das (ibergeordnete
Ziel stets im Blick - eine gleichbleibend hohe Qualitat des
Endprodukts fiir einen unverfédlschten Biergenuss.

Bei Bier handelt es sich um mehr als Wasser, Hopfen,
Malz und Hefe. Die eigentliche Herstellung umfasst neben
den einzelnen Rohstoffen auch deren Vermischung und
Bearbeitung. Im eigentlichen Brauprozess wird dann die
Struktur der Zutaten in den einzelnen Produktionsschritten
teilweise verandert. Je nach Verarbeitung, Filtration oder
auch Lagerung entstehen unterschiedlichste Biere.

Die hohe Kunst des Bierbrauens erfahrt dabei auch immer
haufiger eine wertvolle Unterstlitzung durch die optische
Tribungsmesstechnik. Ganz egal ob es sich dabei um
MalRnahmen zur Qualitatssteigerung, der Minimierung von
Produktverlusten oder zur friihen Detektion von Prozess-
stoérungen handelt. Die Vorteile der eingesetzten Mess-
technik liegen im verzégerungsfreien Ansprechverhalten
sowie der reproduzierbaren Unterscheidung definierter
Medien oder deren Konzentrationen.

Anwendungsbeispiele

L&uterbottich:

Die Kontrolle der Klarheit der Wirze durch einen
Trabungssensor kann die visuelle Kontrolle via eines
Sichtfensters ersetzen. Das automatisches Ablautern bei
Erreichen eines vorgegebenen Tribungswertes garantiert
dabei eine gleichbleibend hohe Qualitét der Wirze und
schafft gleichzeitig eine Mdglichkeit die Prozesszeit
optimieren

Maischefilter:

Beim Abzug der Wiirze kann das Filtrationsergebnis fiir
eine optimale Qualitat der Wiirze mit der optischen
Trabungsmesstechnik Uberwacht werden.

Whirlpool:

Am Auslauf wird durch Tribungsmesstechnik sichergestellt,
dass alle Feststoffe aus der Wirze entfernt wurden. Somit
kénnen Stérungen mit dem geklarten Jungbier in den
darauffolgenden Prozessschritten vermieden werden.

Wiirzekdihler:

Ein Tribungssensor kann zur Kontaminationskontrolle
eingesetzt werden, welcher bei moglichen Defekten im
Kuhler sehr schnell reagiert und diese an das Leitsystem
meldet.

Hefeernte:

Eine optimale Prozesssteuerung erlaubt es bei der
Hefeernte die verschiedenen Hefeschichten optimal zu
trennen und automatisiert in die jeweils korrekten Behalter
fur die Weiterverwendung oder Entsorgung zu leiten. Die
hohe Reproduzierbarkeit, eine exakte Trennung sowie ein
minimierter Personaleinsatz durch den Wegfall der
Kontrolle am Schauglas sprechen hierbei flr die optische
Trabungsmesstechnik.

Filtration / Separator:

Je nach Biersorte sind wahrend der Verarbeitung an
verschiedenen Stellen Filtrations- und Separationsprozesse
nétig. Dies kann u.a. durch Kieselgur-Filter oder
Separatoren bzw. Zentrifugen geschehen. Tribungs-
sensoren helfen die gewilnschte Biertriibung oder auch
den nétigen Reinheitswert des Filtrats reproduzierbar
einzustellen und die Filteranlage hinsichtlich der
Optimierung der Filterstandzeit zu Gberwachen bzw.
mogliche Filterbriiche friihzeitig zu detektieren.



CIP-Reinigung: Kompaktsensoren fiir die Verwendung im Prozess
Tribungssensoren erlauben die Uberpriifung des

Verschmutzungsgrades des CIP-Mediums im Rucklauf.

Je nach Verschmutzung kann dieses dann nochmals fir

einen neuen Spulprozess zur Vorspulung verwendet

werden. Dieses Vorgehen kann helfen die

Abwassermenge zu reduzieren sowie Ressourcen und

Energie einzusparen.

Zusammenfassung

Das Ablautern im optimalen Moment starten, bei der
Hefeernte die maximale Wiederverwendbarkeit
sicherstellen, Separatoren perfekt steuern, leicht EXspect 231 / EXspect 271
verschmutzte CIP-Medien wiederverwenden und
Abwasserkosten minimieren. Dies sind nur einige
Vorteile, welche sich den Anwendern durch den Einsatz
der optischen Trubungsmesstechnik im Brauprozess
bieten. Gleichzeitig kdnnen Optimierungen im Bereich
Personaleinsatz durch den Wegfall manueller
Probenahmen sowie durch eine verbesserte Kontrolle
Uber vormals zeitgesteuerte Phasenwechsel erreicht
werden.

EXplore 131 / EXplore 171

Stabsensor fiir die Verwendung im Labor:

EXcell 231

Exner Process Equipment GmbH / Carl-Metz-Str. 26 / 76275 Ettlingen / Germany
fon +49 (0)7243-94 54 29-0 // mail sales@e-p-e.de / internet www.e-p-e.com WWW.e-p-e.com




	Leere Seite



